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           Ambito NA 19
    ISTITUTO PROFESSIONALE DI STATO

 SERVIZI PER L’ENOGASTRONOMIA E L’OSPITALITÀ ALBERGHIERA

   “CARMINE RUSSO”

Via G. Bruno, Iª Trav.- 80033 Cicciano - Tel. 0818248393 - Fax 0810146344 - Cod. Fisc. 92012260631 - Cod. Mecc.NARH07000E
 E-mail : narh07000e@istruzione.it - narh07000e@pec.istruzione.it - sito: www.ipsseoacicciano.edu.it
	PROGETTAZIONE DI DIPARTIMENTO

	ANNO SCOLASTICO 

	INSEGNAMENTI:

	ASSE:
	CLASSI:

	LIVELLO QNQ :
	


	MACROAREE PER UdA

	CLASSI PRIME
	VITA DI LABORATORIO 

	CLASSI SECONDE
	VIAGGIO DEI SAPERI E DEI SAPORI

	CLASSI TERZE
	IL LAVORO DELLE STRUTTURE TURISTICO ALBERGHIERE E LA CULTURA DELLA SICUREZZA 

	CLASSI QUARTE
	PROMOZIONE DEL MADE IN ITALY E VALORIZZAZIONE DEL TERRITORIO.

	CLASSI QUINTE
	LA SOSTENIBILITÀ ALIMENTARE E L’IMPRENDITORIALITA’ TURISTICA.


1. RISULTATI DI APPRENDIMENTO 

	COMPETENZA CHIAVE EUROPEA

	
	

	
	

	
	


	COMPETENZE DI AREA GENERALE (vedi progettazione didattico educativa di classe)

	
	

	
	

	
	

	
	


	COMPETENZE INTERMEDIE 

	
	

	
	

	
	


	COMPETENZE SPECIFICHE 


	ABILITA’
	CONOSCENZE

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


2. SAPERI ESSENZIALI E NUCLEI FONDANTI 

	SAPERI ESSENZIALI
	ABILITÀ MINIME
	CONOSCENZE MINIME

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


	NUCLEI FONDANTI DELLA DISCIPLINA

	

	

	

	


3. ORIENTAMENTO METODOLOGICO
	
	Brevi lezioni frontali e lezioni dialogate
	
	Cooperative Learning

	
	Correzioni individuali e/o socializzate
	
	Problem-based Learning

	
	Materiale strutturato e non
	
	Service Learning

	
	Approccio laboratoriale diffuso a tutti gli

insegnamenti del curricolo
	
	Work-based
Education
(es.
Bar
didattico,
Albergo didattico, etc.)

	
	Attività di laboratorio orientate alla effettiva progettazione e realizzazione di un prodotto
	
	Apprendimento auto-organizzato tra pari

	
	Attività individuali e di gruppo
	
	Peer tutoring

	
	Tecniche di mastery learning e team working
	
	Giochi e simulazioni strutturati

	
	Tecnologie informatiche e multimediali
	
	Debate

	
	Flipped classroom
	
	


4. OSSERVAZIONE/VALUTAZIONE di COMPETENZE e CONOSCENZE

a. Tipologie di Verifica
	
	Interrogazione tradizionale
	
	Analisi del testo

	
	Domande con risposta breve dal posto
	
	Testo argomentativo

	
	Esposizione di lavori individuali e/o di gruppo
	
	Tema

	
	Prove strutturate
	
	Scrittura creativa

	
	Prove semi- strutturate
	
	Test a risposta aperta

	
	Prove aperte
	
	Ricerca multimediale

	
	Relazione
	
	Prove di laboratorio

	
	Prove pratiche
	
	Situazioni-problema/compiti di realtà


b. Valutazione
 Valutazione periodica: 

 Valutazione finale:

- giudizio motivato desunto dagli esiti delle prove effettuate nell’ultimo quadrimestre;

- esiti delle verifiche di eventuali iniziative di sostegno e interventi di recupero;

- progressi dimostrati rispetto alla situazione di ingresso;

- impegno, interesse e partecipazione dimostrati.
5. STRATEGIE ATTIVATE PER IL RECUPERO/RIALLINEAMENTO DELLE SITUAZIONI DI SVANTAGGIO E DI DISAGIO 

	
	Interventi di recupero e sostegno

	
	Collaborazione con le famiglie

	
	Pause didattiche/recupero in itinere

	
	Compresenze strategiche

	
	Coordinatore di classe-tutor

	
	P.F.I. con Bilancio personale iniziale

	
	Attività extra curriculari

	
	Personalizzazione

	
	PCTO


CICCIANO,                                                                                                                

                                                                                                                                  IL REFERENTE DI DISCIPLINA
MACROAREE PER UDA

CLASSI PRIME VITA DI LABORATORIO 

CLASSI SECONDE VIAGGIO DEI SAPERI E DEI SAPORI

CLASSI TERZE LA CULTURA DELLA SICUREZZA

CLASSI QUARTE PROMOZIONE DEL MADE IN ITALY E VALORIZZAZIONE DEL TERRITORIO.
CLASSI QUINTE LA SOSTENIBILITÀ ALIMENTARE.
